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						LE LEADER MONDIAL DU SOUS-VIDE

						Faites évoluer votre cuisine.
Optimisez les coûts de main-d’œuvre tout en augmentant la qualité et la fiabilité.
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						Des solutions culinaires 						
					

					Contactez notre équipe de chefs et de scientifiques de l'alimentation pour en savoir plus et obtenir un devis personnalisé.
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						Innovez						
					

					Servez de délicieux produits sous-vide et développez de nouvelles textures et saveurs.
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						Devenir maître						
					

					Depuis sa création en 1991, le CREA propose des cours culinaires en ligne ou sur place pour les cuisiniers et les chefs de tous horizons et de différents niveaux d'expérience.

					
						
						
																				Cours en ligne
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						Sous-vide Dark Assembly Kitchens						
					

					Créez des expériences culinaires exceptionnelles à domicile en tenant compte de l'évolution de l'environnement de vente au détail et en réagissant à l'évolution des besoins.
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						Hôtels et logements
						Kits repas
						Vente au détail
						Chaînes de restaurants
						Services alimentaires
						Militaire et gouvernement
						Éducation (K-12)
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					Bœuf
					Petit déjeuner
					Agneau, porc et veau
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					Volaille
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					Nouveau catalogue				

				Notre tout nouveau catalogue pdf est disponible en téléchargement en français et en anglais.
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				Contactez notre équipe de chefs et de scientifiques de l'alimentation pour en savoir plus et obtenir un devis personnalisé.
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					Devenir maître				

				Depuis sa création en 1991, le CREA propose des cours culinaires en ligne ou sur place pour les cuisiniers et les chefs de tous horizons et de différents niveaux d'expérience.
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					Vidéos En Avant Premiere				

				Découvrez comment cette technique innovante a révolutionné la cuisine  autour du monde.
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																					[image: ]									



				
					Sous-vide Dark Assembly Kitchens				

				Créez des expériences culinaires exceptionnelles à domicile en tenant compte de l'évolution de l'environnement de vente au détail et en réagissant à l'évolution des besoins.
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                    Cuisine Solutions, leader mondial du sous-vide, participe au salon de la National Restaurant Association

                    Lire la suite
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                    Une trouvaille de la Gazette des Gourmets : l'histoire du sous-vide, une fabuleuse invention culinaire française

                    Lire la suite
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                    La fabrication des goûts

                    Lire la suite

					
                

                        
        

        Voir toute la presse
    





			Faites passer les opérations culinaires au niveau supérieur 

		
			

			Nous avons lancé la méthode de cuisson sous-vide en 1971 et avons changé le paysage culinaire depuis. Découvrez comment nos innovations aident les chefs du monde entier à gérer des cuisines sûres et efficaces qui offrent des expériences culinaires mémorables.
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                Éducation de la maternelle à la 12e année 
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            Nous avons formé plus de 80 % de chefs Michelin 3 étoiles du monde entier dans notre CREA Academy.        

                            lecrea.com
            

    
        
        Votre navigateur ne prend pas en charge la balise vidéo.
    




    
        
            
                "La cuisson sous-vide permet de contrôler le gaspillage et la température qui contribuent à la sécurité alimentaire"


                Mario Garcia

                Chef exécutif, Hilton Chicago

                            

        

    








    Rencontrez nos chefs
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                        Gérard Bertholon

                        Directeur de la stratégie

						"Nous sommes nos plus grands détracteurs, ce qui nous permet de garder une longueur d'avance et d'être le leader mondial du sous-vide. "



                        Produit préféré des solutions de cuisine :
                                                
                            Voir tous nos CHEFS
                        

                    

                

            

                        





	
		
			
				NOTRE ENGAGEMENT ENVERS LA DURABILITÉ 

				
Des installations de production innovantes comme notre usine certifiée LEED à San Antonio, TX, à nos méthodes de cuisson qui produisent moins d'émissions que les installations de transformation traditionnelles, Cuisine Solutions s'engage à investir dans la durabilité. 


Nommée usine durable de l'année 2021 par le Food Engineering Magazine, notre site de production de San Antonio est l'une des installations les plus innovantes de ce type au monde. La nouvelle installation a reçu la certification LEED et exploite la plus grande installation solaire communautaire de San Antonio. Dans le cadre de la gestion des eaux de ruissellement, un programme de recyclage de l'eau et l'utilisation de blocs de terre comprimée (CEB) a été installé, ce qui permet l'expansion future des zones de l'usine sans perturber le milieu environnant.


									LIRE LA SUITE 
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                        INSCRIVEZ-VOUS SUR LA LISTE 

                        Accédez au contenu exclusif : de nos chefs, ingénieurs, aux nouveaux produits et nouvelles recettes en rejoignant la liste de diffusion.

                    

                    
                        
                

                        Entrer votre Email 
                            
                        



Courriel :
Ce champ est destiné à la validation et doit être laissé inchangé.
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									CUISINE SOLUTIONS CORPORATE USA

													Téléphone : +1 703 270 2900

													Email : info@cuisinesolutions.com

													Adresse : 
22445 Sous Vide Lane, Unit 100
Sterling, VA 20166
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		En cliquant sur "Accepter tous les cookies", vous acceptez que des cookies soient stockés sur votre appareil afin d'améliorer la navigation sur le site, d'analyser son utilisation et de contribuer à nos efforts de marketing.
Paramètres des cookiesAccepter tous les cookies


Gérer le consentement
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				Aperçu du respect de la vie privée
				
					Ce site web utilise des cookies pour améliorer votre expérience lorsque vous naviguez sur le site. Parmi ceux-ci, les cookies qui sont catégorisés comme nécessaires sont stockés sur votre navigateur car ils sont essentiels pour le fonctionnement des fonctionnalités de base du site web. Nous utilisons également des cookies tiers qui nous aident à analyser et à comprendre comment vous utilisez ce site web. Ces cookies ne seront stockés dans votre navigateur qu'avec votre consentement. Vous avez également la possibilité de refuser ces cookies. Mais la désactivation de certains de ces cookies peut affecter votre expérience de navigation.
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